
Gestión integrada para restaurantes

Barra - Mesas Platos y productos
Grupos
Menús
Precios

Parámetros
Periféricos
Camareros
Medios de cobro
Gastos
Salones
Notas a cocina
Horarios
Utilidades

TOTALES

Subtotal caja
Cierre caja
Histórico arqueos
Ventas cajeros
Análisis ventas
Cinta control
Generador listados

CAJA



Gestión integrada para restaurantes

î

Notas a cocina, Diferentes formas de pago en la mesa, División de mesa por comensales, Emisión de
facturas en varios idiomas, Gestión de clientes, Subtotal y cierre de caja,Varios niveles de precios, Menús de la
casa, Gestión de varias impresoras de cocina, Análisis de ventas, Generador de listados

VENTAJAS

GAMA SUPERIOR

Mejor servicio al cliente Fácil implementación
Información útil y automática para el negocio Información de las ventas
Fácil manejo Emisión de listados
Optimización de procesos

MAÎTRE SERIE 4 PROFESIONAL
MAÎTRE SERIE 4 SQL

Ma tre Serie 4 CR le ofrece la máxima potencia con las mejores funciones para el negocio de hostelería,
es ideal paraun usuario con un solo terminal.

Menú principal con todas las opciones operativas que un restaurante precisa. Interface gráfica de fácil
lectura totalmente táctil,completas prestaciones y ágil manejo.

Maître Serie 4 Base CR pertenece a una gama de productos ampliable tal como vaya evolucionando el
tamaño de su negocio, teniendo la posibilidad de pasar a una versión superior sin cambiar su sistema de
trabajo y sin tener que introducir de nuevo sus productos.

Diseño gráfico de salones donde se pueden distribuir las mesas según la posición en este. Visualización
rápida de ubicación de las mesas,estado de las mismas y comensales.

Venta visual mediante botones que permiten acceder fácilmente a los grupos y platos pudiendo
identificarlos mediante fotos ubicando los productos de mayor consumo en los primeros lugares .Detalle de la
factura de casa mesa,consulta,agregar nuevas lineas de pedido,emitir la comanda,división de mesa y cierre.


